Unser Haus-Bluffet

(Minimum 35 Personen)

Suppen

Kraftbrihe mit Fladle,
und je nach Jahreszeit:
Tomatencremesuppe mit Crodtons
oder
Waldpilzcremesuppe mit Karottenchips

Salate

Karottensalat, Gurkensalat, Tomaten-Mozzarella, Apfel-Lauch-
Salat,
Blattsalate der Saison mit zwei Dressings

Vorspeisen

Melone und Ananas mit Eifler Landschinken, geflllte Tomaten,
Gemuseterrine,
rosa gebratenes Roastbeef mit Frankfurter Sauce,
Pasteten und Sulzen vom heimischen Wild an Cumberland
Sauce,
hausgebeizter Lachs, Shrimps, Filets von geraucherten Forellen
und Heilbutt
dazu Sahnemeerrettich und Cocktailsauce



Hauptgange

Schweinelendchen mit Champignonrahmsauce,
geschmorte Kalbshaxen mit Robertsauce,
Poulardenbristchen mit Pfeffersauce,

Goldmakrele mit Kardinalsauce oder Zanderfilets mit Senf-
Dill-Sauce

Beilagen : Wildreis, Schwenkkartoffeln, Kartoffelgratin,

bunte Gemusepfanne mit vier verschiedenen saisonalen
Gemdisen

Desserts &Kase

Eisbombe "Vanilla” mit Schokoladensauce oder Eisbombe
"Krokant” mit Karamelsauce,
weisse und braune Mousse au Chocolat oder Fruchtmousse,
Waldbeerenragout oder Obstsalat mit Vanillesauce

Kaseauswahl reich garniert

Preis pro Person Euro 40,00

lhre Anderungen und Wiinsche beriicksichtigen wir gerne bei
einer personlichen Absprache




Jounmetbiffet

(Minimum 35 Pergonen)

Suppen

Morcheleongommé mit GepliigelleloBehen
und je nach Jahreggeit:
Spinateremesuppe mit Lachestreifen,
oder
Petensilienwurgelereme mit Karottenchips

Salate

Appel-Lauchsalat, Guikensalat, Salat von Wachsbohnen, Paprikasalat,
Blattsalat der Saison mit gwei Dressings

QUongpeigen

Carpaccio von der Entenbrust mit Melone und Ananas, kaltes in Rotwein pochientes
Rinderfilet,
Pasteten und Siilzen von heimigchem QWild und Gefliigel an Cumberland Sauce,
mariniente Fluplrebsschwiinge, Makrelentilets, gebeigter Lachs, genduchenter Feilbutt
und ein gangen pochienter Lache mit Sahnemeentettich und Cocktaileauce

Hauptginge

Rinderfiletbraten mit Piffenling-Burgundersauce,
geschmonte lammbiifte mit Sauce Provencale,
Geschnetgeltes vom Gefliigel,

Thungicch mit Safransauce



Beilagen : Wildreis, Spiitzle, Kartoffel-Lauch-Gratin, Kudiuterkartoffeln
bunte Gemiisepfanne mit seche verschiedenen saisonalen Gemiisen

Dessents & Kiage

Ligbombe nach Wah,
Waldbeerentagout mit Vanilleschaum, Obgtealat
Plefterminge- oder Endbeermousse
Spekulatius- oder Dornfeldermousse

Delikate Keseauswahl
mit deutechen und {rangdsischen Weich- und Schnittloicen
ganient mit blauen und hellen Tiauben

Preis pro Penson Euro 48,00

Ohe Anderungen und Wiineche beriicksichtigen wir gemne bei etnet persénlichen Absprache



Suppen

Rheinische WeiBkohlsuppe mit Wursteinlage,
passierte Kartoffelsuppe mit Speckwirfeln und Croutons

Kartoffelsalat, Nudelsalat, Kravisalat,
Blattsalat der Saison mit Dressing

Vorspeisen

Gemischie Bratenplatte, gefillte Eier und Tomaten,
Schinkenrélichen, Remouladensauce
Réaucherfischvariation, Makrele, Sahnemeerrettich

Hauptgange
Schweinericken mit Kruste und Lyoner Sauce,

Putengeschneizeltes,
Forellenfilets von der Wied “Millerin Art”,

Beilagen : Kartoffelecken, Reis, Schwenkkartoffeln,

Béckerinkartoffeln,
bunte Gemisepfanne mit vier verschiedenen saisonalen Gemisen

Desserts & Kase
Weincreme, Obsisalat, Rote Gritze mit Vanillesauce

Rustikales Kéasebreit mit Brot und Buiter

Preis pro Person Euro 34,00

Ihre Anderungen und Winsche bericksichtigen wir gerne bei einer personlichen
Absprache



